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IPA 6°

Style : American IPA

Couleur : entre cuivrée et ambrée

Limpidité : voilée b
Per&sﬁn-ce de la mousse : flne cremeuse‘
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Carbonatation : eIegante
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GAMME

Blanche 5°

Style : Belgian wheat beer

Couleur : jaune péle

Limpidité : voilée

Persistance de la mousse : fine, crémeuse

Effervescence : élégante

Intensité des arbmes : moyenne

Arébmes provenant du malt : pain frais, acidulé (lié au blé)

Arémes provenant du houblon : légérement floral plus marqués par le fruité

Saveurs provenant des malts et des houblo‘ns agrumes (liés aux ecorces s
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GAMME

Ambree 6,5°

Style Belgian pale ale N
Couleur : ambrée
e
Limpidité : voilée _
Persistance de la mousse : fine
Effervescence : élégante
Intensité des arbmes : moyenne
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Finale : longue, combiné de sucr03|te et d'amertume
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GAMME

'Couleur robe ambrée y 4
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Production bio
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La MiN est bio et brassée en Normandie dans la
baie du Mont Saint-Michel.

Entierement rénovée, la brasSgrle dlspose des
outils de production Ies plus mhovants]\ \\\

A travers ce partenarlat nous assurons de rands
volumes de production.

Conditionﬁements des MiN : bouteilles 33cl et fGts
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La Min, & merveilleusement bien, & Salon de I'Agriculture Paris. *** Made in Normandie @BierelaMin - 2 aolit
\\\ - Publié par Julien Vossier 24 fév Paris - £ - N o N A B
2 Fiers que @pe y apprécie le gout de notre #IPA '€
l.“ ' Comme Emmanuel Macron venez nous rencontrer au stand de la Région
< \ Normandie pour déguster nos 2 recettes

#LaMiN #Sia2018

A Fécamp, le descendant du fondateur de
la Bénédictine mise sur la MiN, une biére
bio made in Normandy

Consommation. Le Fécampois Aymeric Le Grand, arriére-arriére-petit-fils du
fondateur de la Bénédictine, est devenu I'actionnaire principal de la MiN, une biére
normande bio, brassée prés du Mont-Saint-Michel

‘ Publié par Paris-Normandie

¢ ﬁ Guillaume Gomez Chef @ v
1

ez_chef

On va attendre un peu avant de déguster ! Bravo les normands
pour cette biére « bio » artisanale... @BiereLaMin bio #normandie
#nosbrasseursontdutalent #nosterroirsontdutalent #c
#chefconnected #palaisdelelysee #presidencedelarepublique
#guillaumegomez
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Comment se porte le marché des boissons ? Quelles sont les nouveautés ? Eaux, sodas, jus, bier¥
spiritueux... Retrouvez les derniéres tendances du rayon Boissons.

Accusil Doissonsalcoolisées  Boissons non alcoolisées
AccueiLsa

LA MIN, la biére "Made in Normandie"

SYLVELEBOULENGER | NARCHES.BOISSONS,UNVERS PRODUITS
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Quatre jeunes Normands ont créé la MIN, une biére locale et artisanale.
Celle-ci commence a s'inviter dans une sélection de magasins

Intermarché et, pour se faire connaitre, sur les événements culturels de
la région. Histoire d'une naissance.
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'Suwez #L.aMiN sur Ies reseaux somaux
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bierelamin.fr - @bierelamin - #LaMiN
512 rue Saint-Pierre
76400 Tourville-les-Ifs




