
#LaMiN : la bière
Made in Normandie depuis 2015



#Notre Histoire

La MiN, c’est une recette simple :
des amis

+ de la bière artisanale
+ de la Normandie

Depuis décembre 2019, toutes nos bières
sont certifiées biologiques.



#Blonde 5°
Style : Golden ale
Couleur : jaune dorée
Limpidité : voilée
Persistance de la mousse : fine
Effervescence : élégante
Intensité des arômes : moyenne
Arômes provenant du malt : mie du pain
Arômes provenant du houblon : léger, fin, épicé
Arômes provenant de la levure : léger esters
Saveurs provenant des malts et des
houblons : céréales humides et fine amertume, une pointe épicée
Carbonatation : élégante
Qualités : neutre
Corps : aqueux
Texture : soyeuse
Finale : courte, légère sécheresse en fin de bouche

GAMME



#IPA 6°
GAMME

Style : American IPA
Couleur : entre cuivrée et ambrée
Limpidité : voilée
Persistance de la mousse : fine, crémeuse
Effervescence : bulles de petites taille
Intensité des arômes : moyenne
Arômes provenant du malt : pain, légèrement caramel
Arômes provenant du houblon : floraux, fruités et très légèrement épicés
Saveurs provenant des malts et des houblons : sucrosité en final
Carbonatation : élégante
Qualités : amer
Corps : aqueux
Texture : soyeuse
Finale : fruité et amer finissant par une légère pointe de sucre



#Blanche 5°
GAMME

Style : Belgian wheat beer
Couleur : jaune pâle
Limpidité : voilée
Persistance de la mousse : fine, crémeuse
Effervescence : élégante
Intensité des arômes : moyenne
Arômes provenant du malt : pain frais, acidulé (lié au blé)
Arômes provenant du houblon : légèrement floral plus marqués par le fruité
Saveurs provenant des malts et des houblons : agrumes (liés aux écorces 
d'orange et de la coriandre)
Carbonatation : fine
Qualités : acidulée, faiblement amère
Corps : aqueux
Texture : soyeuse
Finale : plutôt longue, acidulée et fruitée, fruits blancs



#Ambrée 6,5°
GAMME

Style : Belgian pale ale
Couleur : ambrée
Limpidité : voilée
Persistance de la mousse : fine
Effervescence : élégante
Intensité des arômes : moyenne
Arômes provenant du malt : toasté, biscuit
Arômes provenant du houblon : fruité, esters
Saveurs provenant des malts et des houblons : malt cara et fine amertume
Carbonatation : élégante
Qualités : sucrée
Corps : aqueux
Texture : soyeuse
Finale : longue, combiné de sucrosité et d'amertume



#Epices 7,5°
GAMME

Couleur : robe ambrée
Limpidité : très légèrement voilée
Persistance de la mousse : fine mousse tenace
Effervescence : douce
Intensité des arômes : forte
Arômes provenant du malt : biscuit légèrement caramel.Les plantes sont 
fortes en bouche
Arômes provenant des levures : banane et aloé véra
Carbonatation : légère
Corps : onctueux
Texture : soyeuse
Finale : bière complexe et pleine de saveurs, persistance des saveurs, 
rondeur chaleureuse et parfaite en digestif



#Production bio
Produit

La MiN est bio et brassée en Normandie dans la 
baie du Mont Saint-Michel.

Entièrement rénovée, la brasserie dispose des 
outils de production les plus innovants.
A travers ce partenariat nous assurons de grands 
volumes de production.

Conditionnements des MiN : bouteilles 33cl et fûts 
de 20l.



#Presse



#Contact
Jonathan Capperon
commande@la-min.com
06 07 56 41 94

Suivez #LaMiN sur les réseaux sociaux :
Instagram, Facebook, LinkedIn et Twitter



bierelamin.fr - @bierelamin - #LaMiN
512 rue Saint-Pierre

76400 Tourville-les-Ifs


